
Drink in Paris

TAÇAS DE VINHOS

Classic ...................................................... 34   24
Premium ............................................... 38   27 
Gold ........................................................... 42   29

DRINKS & JARRAS

Gin Tônica ................................................... 34   20

Moscow Mule ........................................... 34   20

Clericot ......................................................... 42   25
Espumante ou vinho branco, licor cointreau,
frutas da estação e clube soda.

Aperol Spritz (jarra) .................................. 102   79
Espumante, aperol e club soda.

Caravela Spritz (jarra) ............................... 117   89
Espumante, limoncello, hortelã e club soda.

Monet (jarra) .................................................... 84   69
Lillet Blanc, xarope de rosas, purê de frutas 
vermelhas e baunilha, limão siciliano e 
espumante brut.

CAFÉ PARA DOIS

• Espresso duplo ou chá

• Croissant, pão de campo, brioche, baguete,
cream cheese, presunto Royal, manteiga, 
geleia de frutas e mel

• Bavaroise do dia

• Bruschetta de ricota de búfala com 
tomate confitado

• 2 taças de espumante

COUVERT ........................................................................ 19 
(valor por pessoa com reposição)
Tartar de tomate assado, manteiga saborizada 
e creme de ricota de búfala com azeitona preta 
e limão siciliano. Acompanha cesta de pães.

NOSSOS OVOS

Ovos Benedict ........................................................... 38
Brioche, ovo mollet, presunto Royal, molho 
holandês e ciboulette.

Ovos Florentine ....................................................... 49
Brioche, ovo mollet, salmão gravlax, espinafre, 
molho holandês e ciboulette.

Omelete Mar e Terra ......................................... 49
Ovos, queijo muçarela, camarão e cogumelos.

Omelete Veggie ...................................................... 39
Ovos, queijo muçarela, vegetais grelhados 
e tomate cereja.

SALADAS
Versões individuais das saladas clássicas do Loire

Salada de Lentilha ............................................... 36
Com lascas de salmão gravlax, cebola roxa, 
queijo de cabra, folhas de rúcula selvagem, 
castanha de caju e manga em tiras.

Salada Boursain........................................................ 32
Com queijo de cabra Boursin empanado, 
tomate seco, picles de abóbora, uva-passas 
preta, amêndoas laminadas e azeite temperado 
com limão e tomilho.

Tropical .............................................................................. 44
Mix de folhas, camarão salteado, frutas da 
estação, tomate cereja, rabanete e molho de 
maracujá.

Niçoise Clássica ....................................................... 49
Atum selado e grelhado com mix de folhas, ovo 
mollet, pimentões vermelhos assados, tomate 
cereja e cebola roxa, finalizada com azeitona em 
mel e balsâmico.

SNACKS

Carpaccio Tartufo ........................................ 69   49
Finas lâminas de filé mignon sobre crostini, aïoli 
de trufa, croûtons, alcaparras, lascas de queijo 
Grana Padano e brotos.

Croqueta de Pato (5 un.) ............................. 49   36
Bolinho de pato desfiado e aïoli de açafrão. 

Arancini (4 un.) ........................................................ 54   38
Bolinho de arroz arbóreo, presunto de Parma e 
cogumelos e aïoli de trufa.

Salmão Tartar ................................................... 79   56
Tartar fresco de salmão marinado com erva 
doce, pimenta-rosa, cebolete, alcaparras, mix de 
mostarda e sour cream com fritas da casa.

Crudo de Atum .............................................. 69   49
Cubos de atum vermelho marinado com creme 
de avocado, acompanhado de crocante de 
sementes e torradas da casa.

Fritas Loire ............................................................ 64   49
Fritas artesanais e trufadas, parmesão e 
salsinha. Acompanha aïoli de trufa e ketchup.

PETIT DÎNER

Plat du Jour ................................................................... 59
Uma criação petit do chef. Sob consulta.

SANDUÍCHES
Acompanham mini salada verde ou fritas.

Escolha também o seu pão:  Croissant,
Pão de Campo, Brioche ou Baguete. 

Caprese .............................................................................. 38
Muçarela de búfala, molho pesto, tomate, rúcula 
e manjericão.

Parma ........................................................................ 49
Muçarela de búfala, presunto de Parma, tomate 
confitado e rúcula.

Roastbeef ........................................................................ 49
Filé mignon fatiado, queijo muçarela e aïoli 
tartufata. 

Salmão ................................................................................. 59
Salmão gravlax, sour cream, tomate, ciboulette, 
alcaparra e coentro.

Burger Tartufo .............................................. 74   59
Hambúrguer Black Angus, cheddar, ovo frito 
com creme de trufas, picles de pepino, alface, 
tomate, fritas da casa, maionese tartufata e 
ketchup.

CLÁSSICOS LOIRE

Croque Monsieur .................................................. 38
Brioche, molho branco, presunto Royal, queijo 
e mini salada verde.

Croque Madame Loire .................................... 49
Brioche, molho branco, presunto Royal, 
queijo, ovo, creme de trufas e mini salada 
verde.

Sopa de Cebola ......................................................... 39
Tradicional sopa francesa, gratinada com pão 
da casa.

Vichyssoise .................................................................... 46
Sopa tradicional francesa de alho-poró, batata 
e cebola, servida com croûtons e lascas de 
parmesão.

SOBREMESAS

Bavaroise do dia ............................................. 34   24

Profiteroles (Un.) ............................................................ 19
Massa crocante recheada com sorvete de 
vanilla, calda de chocolate e amêndoas 
laminadas.

Pain Perdue .................................................................. 28
French toast, doce de leite, chantilly e frutas 
vermelhas.

Croissant Doux ................................................. 36   26
Croissant crocante, creme de tiramisù, frutas 
vermelhas e açúcar de confeiteiro.

PETIT CAFÉ

Espresso Duplo .......................................................... 12 

Capuccino ........................................................................ 14

Hario V60 ........................................................................... 15

Prensa Francesa ....................................................... 15

Chocolate Quente .................................................. 18

Todos os dias, das 18h às 20h30

Exclusividade: Das 18h às 20h, clientes Loire não pagam o Tragga Kids.
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